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Menus chauds des FêtesMenus chauds des Fêtes
dès 20 personnesdès 20 personnes

Proposition 1
Filet mignon de porc

Sauce moutarde
Gratin dauphinois

Légumes du potager

Fr. 30.-
Sauce aux morilles

Fr. 34.-

Proposition 3
Buffet de salades

***
Caquelon du petit cochon

3 sortes de viandes coupées fraîches 
(Bœuf, poulain, dinde)

Bouillon de légumes au cognac
4 sauces

Fr. 28.-

Proposition 4
Buffet de salades

***
Fondue valaisanne

(Viande de bœuf épicée)

Bouillon aux petits légumes
4 sauces

Fr. 30.-

Proposition 2
Filet de porc

Sauce moutarde
Gratin dauphinois

Légumes du potager

Fr. 26.-
Sauce aux morilles

Fr. 28.-

Nos prix s’entendent
par personne
TVA non comprise
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Buffets froids des FêtesBuffets froids des Fêtes
dès 15 personnesdès 15 personnes

Viandes
Filet de porc
Jambon cru

Viande séchée
Magret de canard fumé

Pâté en croûte
Rosbeef

Crudités
Melon

Garnitures diverses
Buffet de salades

Buffet en entrée: 

Fr. 28.-
Buffet pour plat principal: 

Fr. 35.-

Poissons
Terrine de poissons
Darne de saumon

Saumon fumé
Cocktail de crevettes
Tartare de saumon

Gambas

Nos prix s’entendent
par personne
TVA non comprise


